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Arrds brut o Crema de carabassa i Fidevi 1 Liantles culnades ¢ Macarrons amb salsa bolonyesa
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Crema de carabassé 2 Clurons trempats amb tonyina & Grelxera d'ous 3
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amb patates o amb arros blanc 9 amb patates 3
Frulta de temporada Fruita de temporada Fruita de temporada
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sen pa | algua. Les ensalades estan amanides amb oll d'oliva. Per cuinar s'utilitza ofl d'oliva altemal amb oli de gira-sol alto oleic



